Tiramisu

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- BeBe susenky 2 balicek

. Pomazankové maslo 2 kelimek
. Slehacka 2 baliéek

- Mouckovy cukr 200 g

. Silna kava 1 hrnek

- Rum 2 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Uslehame Slehacku s cukrem a vmichame do pomazankového masla. Vytvorime lehky krém. SuSenky
namacime v silné kavé s rumem a poklademe je na tac (dno nadoby) do obdélniku 3 x 4 cm. Klademe
Sachovnicové tmavé a svétlé susenky. Naneseme vrstvu krému, znovu poklademe namocené susenky
a opét vrstvu krému. Zakonc¢ime krémem a dame do lednice ztuhnout, nejlépe do druhého dne. Pred
podavanim posypeme kakaovym praskem. Misto BB suSenek je mozné pouzit détské piskoty.
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