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Suroviny

- Polohruba mouka 250 g

- Méslo 170 g

- Mlety cukr 170 g

- Vejce 4 ks

- Strouhany kokos 5 1zice

- Maizena 3 lzice

. Cokolada na vareni 1 baleni
. Prasek do peciva 2.5 1zicka
- Mléko 150 ml

- Tmava poleva 1 baleni

- Kokos 2 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mléko ohrejeme, zalijeme jim kokos a polozime bokem. Mouku smichdme s praskem do peciva a
Maizenou. Cokoladu na vareni rozpustime ve vodni 1azni domékka. Méslo, cukr a Zloutky vy$lehdme
do pény, potom postupné prisypavame ostatni suroviny a nakonec vmichame tuhy snih z bilka.
Polovinu tésta rozlozime do vymazané a vysypané formy srnciho hrbetu. Doprostred 1zici naneseme
zméklou cokolddu a prikryjeme zbytkem tésta. PoloZime do vyhraté trouby na 180°C a peceme 50
minut. Upeceny chlebic¢ek po chvili vyklopime, nechdme vychladnout, polevu rozpustime podle
navodu a pojeme moucnik. Kdyz poleva zacina tuhnout, posypeme kokosem.
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