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Suroviny

- Jablka 750 g

- Citron (na stavu) 1 ks

- Mékké maslo 160 g

- Krupicovy cukr 125 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek
. Sul 1 Spetka

- Nastrouhana citronové kura 1 1zicka
- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 250 g
- Kyprici prasek 2 1zice

- Mléko 2 1Zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Jablka oloupeme, zbavime jadrincl a nakrajime na tenké platky. Pokapeme citronovou $tavou. Na
panvicce rozpustime tri PL mésla a platky jablek na ném kratce dozlatova peceme. Vyjmeme a
nechame vychladnout. V mise rozslehame zbytek masla, pridame cukr, vanilkovy cukr, sul a
citronovou kuru. Postupné pridavame vejce a dobre zaslehdme. Nakonec primichdme mouku s
kypricim praskem a mléko. Vznikne ndm polotuhé tésto. Dortovou formu vymazeme tukem a
nalijeme tésto, které uhladime. Poklademe platky jablek a peceme v predehraté troubé na 200 °C asi
40 minut.
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