Orechovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 12

- piskovy cukr 120 g

- orechové jadra 100 g

- polohruba mouka 60 g

- vejce 5 ks

- Krém

- maslo 125 g

- sladkd smetana 1.4 1

- mouckovy cukr 2 1zZice

- kakao 1 1zice

- zloutek 1 ks

- kakaovy pudink 1.2 bali¢cek
- vanilkovy pudink 1 balicek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

1. Cela vejce a cukr vySlehame do husté pény

2. Vmichame prosetou mouku smichanou s praskem do peciva a jemné nastrouhané

(nebo umleté) orechy

3. Tésto rozetreme do tukem vymazané a moukou vysypané formy a v predehraté troub, na 175 °C
zvolna upeceme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. Vychladly dort podélné rozrizneme, naplnime krémem a spojime do puvodniho tvaru
5. Krémem potreme dort po povrchu i po strandch a posypeme nastrouhanymi jadry orechd.

Priprava krému:
6. Zméklé maslo (tuk), cukr, zloutek a kakao utreme do pény

7. Ze smetany, pudinkového prasku a vanilkového cukru uvarime pudink, ktery nechame vychladnout
a zasSlehame do krému.



