Kolacky s kokosovo - orechovou nadivkou
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Suroviny

- Hladka mouka 180 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Méslo 140 g

. Zloutky 3 ks

- Prasek do peciva 0.5 1zicka
- NADIVKA

- Mleté orechy 40 g

- Mlety cukr 2 lzice

- Rum 2 1zice

- Mléko 4 lZice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maslo, cukr, zloutky uslehame do pény, pridéme mouku smichanou s praskem do peciva a
vymichame hladké tésto. Z tésta tvarujeme kulicky o velikosti mensiho vlasského orechu, doprostred
prstem udélame dulek a plnime nadivkou. Vlozime do vyhraté trouby na 180°C a pec¢eme na plechu
vylozeném pecicim papirem 15 minut, az tésto zruzovi. Klademe dal od sebe, protoze nabudou. Aby
se nam lépe délaly z tésta kulicky, tak si ruce trochu navlhéime vodou.

PRIPRAVA NADIVKY
Kokos, orechy a cukr smichdme dohromady. Prilijeme ohraté mléko a rum. VSechno promichame, dle
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chuti mizeme jes$té dochutit vice cukrem a rumem.



