Tvarohovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- Zrelatina 1 1Zice

- détské piskoty 2 baleni
- zavarované ovoce 0.14 1
- mléko 0.151

- vanilkovy cukr 1 balicek
- vejce 2 ks

- cukr 0.151

- tvaroh 250 g

- maslo 250 g

Doba pripravy: 240 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Lzici zelatiny ddme do misky nabobtnat a vlozime do mixéru

2. Prilijeme horké mléko a mixujeme s vanilkovym cukrem

3. Dale pridame do mixéru maslo, tvaroh a vajicka

4. Do vétsi misy vyskladame cast piSkotu a zalijeme Casti smési, priddme ovoce a dale striddme
piskoty, smés, ovoce ....

5. Konc¢ime vrstvou piskotl a ddme ztuhnout do lednice cca 2-3 hodiny

6. Vychladlé a prolezelé vyklopime na tac, ¢i talir.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Doporuceni:
- Aby se moucnik dobrte vyklopil, vylozime misu potravinarskou folii.
- Pro lepsi chut se mohou piskoty pokapat rumem.

Poznamka:
- Misto kompotového ovoce 1ze pouzit i Cerstvé mékké ovoce - kiwi, angrest, banan, jahody.....



