Limetkove-bazalkovy sorbet

Kategorie: Predkrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Voda 200 ml

- Cukr 150 g

- Limetky 6 ks

- Listky z bazalky 2 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do hrnce dame vodu, cukr a kuru ze vSech limetek. Privedeme k varu a varime asi 5 minut. Nechame
tekutinu trochu zchladnout a prilijeme stavu ze vSech limetek. V hmozditi protla¢ime listky bazalky a
pridame je k sorbetu. Smés nechame alespon 20 minut odstat. Studeny sorbet nakonec prelijeme
pres sitko a dame do mrazaku. Promichdme kazdou pilhodinu nebo alespon hodinu kovovou
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metliCkou nebo i ponornym mixérem. Pred podavanim nechame sorbet par minut odstat v pokojové
teploté, aby se nam 1épe nabiral.



