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Suroviny

Porce: 10

- DROBENKA

- Polohruba mouka 1 hrnek

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Cukr 0.5 hrnek

- Maéslo 100 g

- KREM

- Mékky tvaroh 250 g

- Zakysana smetana 250 ml

- Cukr moucka 0.5 hrnek

- Pudinkovy prasek 1 bali¢cek
- Mléko 200 ml

- DOHOTOVENI

- Merunkovy kompot 200 g

- Mrazené maliny 150 g

Doba pripravy: 90 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do misy nasypeme mouku prosatou s praskem do peciva, cukr a priddme na kousky nakrajené
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zméklé maslo. Prsty vytvorime sypkou drobenku.

Do druhé misy dame tvaroh, zakysanou smetanu, prisypeme mouckovy cukr, pudinkovy prasek a
prilijeme mléko. VSe dobre promichame a vytvorime hladkou krémovou napln.

Dortovou formu peclivé vymazeme maslem a vysypeme moukou. Do formy nasypeme asi 2/3
drobenky a na ni nalijeme veskerou napln. Poklademe ji scezenymi merunkami a malinami a
posypeme zbytkem drobenky. Troubu predehrejeme na 170°C a kolac¢ peceme priblizné 60 minut,
dokud povrch drobenky neni naruzovély.



