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Suroviny

Porce: 4

- klobasa 250 g

- zelend paprika 6 ks
- rajcata 4 ks

- vejce 3 ks

- cibule 2 ks

- olej 2 1zice

. pepr 1.2 1zicka

. sul 1.2 Izicka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Rajcata i papriky dobte omyjeme, papriky zbavime semeniku, oboje nakrajime na mensi kousky
. Cibuli oloupeme a nakrajime na mensi platky

. Klobdsu muzeme také oloupat a pokrajime ji na tenci kolecka

. Ve vét$im hrnci rozehrejeme olej a zpénime cibuli

. Do hrnce pridame pokrajenou klobasku, papriky a rajcata a vSe za obCasného michani dusime

. Priddme vejce, ktera dobre zamichdme do paprik a rajcat

. Nezapomeneme dochutit soli a peprem

8. Jakmile je zelenina mékka, mame hotovo

8.V pripadé potreby znovu dochutime soli a peprem a podavame horké.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Doporuceni:
Nejlépe se k lec¢u hodi cerstvy chléb, popripadé ryze.

Poznamka:

Klobasku mizeme nahradit salamem nebo parky, pro pravé milovniky ohnivé kuchyné navrhujeme
pridat do leca chilli papric¢ky. Zeleninu I1ze doplnit o dalsi druhy, vhodny je napriklad sterilovany
hrasek, kosticky dyné apod.



