Téstoviny s omackou z vlasskych orechu
(Salsa di Noci)

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vlasské orechy 100 g

- piniové seminka 50 g

. Cesnek 1 strouzek

- petrzelka 1 svazek

- sladkd smetana 250 ml

- téstoviny 300 g

- rozpusténé maslo 4 1zicka
- syr Gran Moravia 60 ¢

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Francie

Pocet porci: 4
Postup:
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Orechy nasekejte v[] mixéru najemno spolu s [Jpiniovymi seminky, cesnekem a [Jpetrzelkou.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Smés prendejte do [Jmisky a[] za [Jstalého michani do [Ini prilévejte smetanu. Vzniklou omacku
dochutte soli a[Jpeprem.
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Téstoviny uvarte al dente podle ndvodu na[] obalu, slijte je a[] ihned promichejte s Jomackou.
Servirujte je polité rozpustenym maslem a[] posypané nastrouhanym syrem Gran Moravia.

Poznamka:

téstoviny (linguine, Spagety)



