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Suroviny

Porce: 4

- veprova kotleta 4 ks

- vejce 2 ks

- solamyl 2 Izice

- kremzska horcice 2 1zice
- grilovaci koreni 2 Izice

- drceny cesnek 2 Izice

- olej 1 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kotlety z obou stran naklepeme a nozem nasekame kraje, aby se ndm pri restovani nekroutily

2. V misce si rozmichdame vejce s horcici a pridame solamyl, grilovaci koreni a rozdrceny cesnek, vse
dobre promichame

3. Naklepané kotlety v pripravené marinadé obalime

4. Pak je vlozime nejlépe do porcelanové misky a zaklopené nechame v lednici 1-2 dny odlezet

5. Na panvi s primérenym mnozstvim oleje kotlety z obou stran orestujeme

6. Jako prilohu doporucujeme hranolky nebo varené ¢i opékané brambory.
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