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Suroviny

Porce: 4

- tésto listové 1 ks

- keCup 3 lzice

- koreni na pizzu 1 1zicka

. sul 1 1Zicka

- rajcatka cherry 500 g

- syr tvrdy 150 g

- nékolik listka bazalka na ozdobu 1 ks
Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto rozvalime na pomouceném vale na tenky plat. Dame ho na plech s vyviSenym okrajem.
Na tésto rovhomérné rozetreme kecup (nejlépe pikantni), posypeme ho korenim na pizzu a osolime.

Rajc¢atka omyjeme, nakrajime na pulky a poklademe jimi plat tésta. Nakonec nahrubo nastrouhame
syr a kolac jim posypeme. Vlozime do predehraté trouby a peceme pri 200 °C asi 20 minut.

Kola¢ nakrdjime a kazdy kousek ozdobime nékolika listky cerstvé bazalky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Na ozdobeni kolace muzes vyuzit vSelijaké zbytky, které potrebujes spotfebovat. Vybornd je napr. na
kousky nakrajena anglicka slanina. Pokud chceme pripravit kola¢ bez masa, muzeme pridat
sterilovanou kukurici nebo ostrejsi papriku.



