Kosovska specialita

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- veprova kyta 200 g

- kyselé okurky 50 g

- slanina 50 g

- cibule 1 ks

- smetana 0.2 1

- plnotucénd hortice 1 Izice

- voda 1 dl

- pepr 1 Spetka

- vegeta 1 Spetka

. paliva mleta paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

1. Na platky nakrajené veprové maso mirné rozklepeme a nakrajime na nudlicky

2. Na kousky nakrajenou slaninu orestujeme na panvicce a priddme na drobno nakrajenou cibuli
(restujeme dozlatova)

3. Pridéame veprové nudli¢ky a ze vSech stran orestujeme

4. Podlijeme trochou vody a priddme, na jemno nastrouhany, okurek

5. Rozmich&me 1zici horcice a dolijeme smetanu (predem rozmichanou s trochou vlazné vody)

6. Dochutime korenim, prisolime vegetou a nezapomeneme na palivou papriku


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

7. Zahustime moukou nebo solamylem
8. Servirujeme horké s ¢erstvym pecivem.

Doporuceni:
- Pro ostrejsi riz pokrmu muzeme pridat chilli papricky.



