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Suroviny

Porce: 12

- NAPLN

- Cukr 100 g

- Med 4 lzice

. Maslo 4 lzice

- Smetana ke Slehani 100 ml
- Vlasské orechy 200 g

- PiSkotové drobecky 100 g
- TESTO

- Hladkd mouka 400 g

- Maslo 200 g

. Zloutek 2 ks

- Cukr moucka 100 g

- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

V kastrilku rozehrejeme cukr, priddme med a za stalého michéni pockdme, dokud smés
nezkaramelizuje. Poté do kastrulku pridame maslo, smetanu a vlasské orechy. Vse dukladné


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

promichdme a dle potreby zahustime jemnymi piSkotovymi drobecky.

Do misy prosijeme mouku, pridame pokrajené maslo, zloutky a cukr. VSe promichdme a rucné
vytvorime hladké lineckeé tésto, které nechdme v lednici asi hodinu odpocinout.

Kolacovou formu vylozime pecicim papirem a na dno formy rozlozime 2/3 tésta. Troubu
predehrejeme na 175°C a korpus upeceme dorizova. Poté ho vyjmeme z trouby a naplnime
orechovou smeési.

Ze zbylé tretiny tésta vyvalime kruhovy plat, do kterého vykrajime dekor dle fantazie. Plat polozime
na orechovou napln, pritlacime okraje, povrch potreme vejcem a koldce nechame v troubé asi 20
minut dopéct.



