Krenova slehacka

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- smetana ke Slehani 1.4 1
- strouhany kren 40 g

- bily pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

. citrénova stava 1 lzice

- mouckovy cukr 1 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Jemné nastrouhany kren pokapeme citréonovou stavou
2. Osladime, osolime a dochutime peprem
3. Promichdme a nakonec vmichdme pevné uslehanou smetanu.

Doporuceni:
Podéavame k Sunce, k riznym minutkdm, plnime ji Sunkové rolky, kornouty, trubicky z listového tésta
apod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

