Masovy Spiz se zeleninou a brambory
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Suroviny

- Paprikova klobasa 2 ks

- Baby brambory 500 g

- Paprika zluté 2 ks

- Cibule 2 ks

- Anglicka slanina vcelku 400 g
- Kureci maso 400 g

. Cesnek 3 strouzek

- Tymiéan 1 Spetka

- Rozmaryn 1 Spetka

. Sl 2 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

- Sladka paprika mleta 1 Spetka
- Olgj 1dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Malé baby brambory ocCistime, opldchneme a uvarime ve slané vodé témér domékka. Slijeme je a
nechame zchladnout

Spejle namo¢ime minimélné na ptl hodiny do vody, aby ndm pfi grilovani nehotely.

Nakrajime si na koleCka klobasy, na kosticky anglickou slaninu a kureci maso. Papriky omyjeme,
odstranime jadrince a nakrajime na mensi kousky, taktéz i cibule. VSe v mise smichame s
rozmarynem, tymidnem, peprem, sladkou paprikou, soli a olejem. Na S$pejle napichujeme stridavé
maso, zeleninu, brambory. Nechdme v lednici odpocinout cca na hodinu.

Spizy na grilu ze vSech stran ogrilujeme. Spizy miZeme také opéct v troubé. Pe¢eme je cca 20 minut
na 180-210 °C.



