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Suroviny

Porce: 6

- bily jogurt 800 g

- cukr moucka 1 Izice

- jahody 500 ml

- vanilkovy cukr 1 balicek

- Slehackovy stuzovac 2 balicek
- détské piskoty 120 g

- zakysana smetana 200 g
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do vétsi dortové formy dame mikroténovou f6lii tak, aby sahala pres okraj formy. Na dno
naskladéame piskoty, polijeme stejnomérné 1/2 jahod do kterych jsme pridali mouckovy cukr podle
chuti. Smetanu, jogurt, ztuzovac a vanilkovy cukr rozslehame, podle chuti zaslehdme mouckovy cukr
a 1/2 této smési polijeme jahody s piskoty. Naskladdme zbylé piskoty, poklademe druhou polovinou
rozmackanych jahod a polijeme zbylou jogurtovou smési. Dame do lednice ztuhnout - nejlépe pres

noc.
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