Hrnkova buchta s merunkami

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- polohruba mouka 1 hrnek
- hladkd mouka 1 hrnek

- vlazné mléko 1 hrnek

- cukr 1 hrnek

- olrj 3.4 hrnek

- vejce 2 ks

. prasek do peciva 1 balicek
. sul 1 Spetka

- merunky 1 sklenice

- hladkd mouka 1 1zice

- olej 1 1zice

- mouckovy cukr 1 IZice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

1. Do misy vlozime vejce a cukr, prilijeme mléko a olej, metlickou vSe rozslehame

2. Priddme obé mouky smichané se soli a praskem do peciva

3. Hladké ridké tésto nalijeme na vymazany a moukou vysypany plech, rovnomérné rozlozime kousky
ovoce a dame péci

4. PeCeme pri teploté kolem 170 °C asi 40 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Hotovou buchtu posypeme mouckovym cukrem, nakrajime a muzeme podavat, napriklad
ozdobenou snitky maty.

Poznamka:
hrnek o obsahu cca 250 ml



