Pistaciova buchta

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 12

- Vejce 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr 125 g

- Maslo pokojové teploty 150 g
- Pistaciova pasta 150 g

- Polohruba mouka 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12
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Postup:

Predehrejte troubu na 175°C. Vejce rozklepnéte a oddélte zloutky od bilka. Z bilku se $petkou soli
uslehejte tuhy snih a za stalého michani do néj pridejte polovinu cukru. V jiné mise uslehejte zbyly
cukr se Zloutky, se zméklym maslem a pistaciovou pastou. Poté do smési postupné vmichejte mouku
a nakonec zlehka zapracujte snih. Tésto vlijte do formy na dort vymazané tukem a vysypané hrubou
moukou a pecte 25 az 30 minut. Upecenou buchtu nechte trochu zchladnout a poté formu opatrné
otevrete.



