Smetanovo-syrovy dresink

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 1 strouzek

- wolcestrova omacka 1 1zicka
- zakysana smetana 1 dl

. sul 1 Spetka

- niva50 g

- majonéza 1 dl

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Majonézu a zakysanou smetanu v misce smichame.

Nivu si nastrouhdme najemno, ¢esnek oloupeme a prolisujeme.

Vse dobre promichame, pridame sul, trochu worcesterové omacky a Cesnek podle chuti.
Dresink vychladime.

Smetanovo-syrovy dresink podavame k saldtu (zejména v kombinaci mrkev, rajce a cibule), ale moc
dobre chutna i ke smazenému kurecimu masu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

