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Suroviny

Porce: 12

. TESTO

- Studené maslo 150 g

- Mouka 200 g

- Kakaovy prasek 50 g

- Cukr50g

. Sul 1 Spetka

- NAPLN

- Horka ¢okolada 150 g

- Kumquaty 6 ks

- Smetana ke Slehani 300 ml
- Kakao 40 g

- Méslo 175 g

- Cukr 300 g

- Vejce 4 ks

- NAVRCH

- Smetana 225 g

- Pernikové koreni 1 1zicka

- Hnédy cukr 2 1zice

- Pomerancova marmelada 4 1zice

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Predehrejte troubu na 190°C. K prisaddm na tésto pridejte 2 1zice vody a vypracujte je. Formu
vymazte tukem a vysypejte moukou. Na dno dejte dvé tretiny tésta, ze zbytku vytvarujte okraj. Dejte
péct do trouby na 15 minut. Teplotu snizte na 160°C.

Cokoladu nasekejte, ovoce nakrajejte na kosticky. Kakao rozmichejte ve smetané a zahiejte. Pak
smés sejméte z ohné a rozpustte v ni cokoladu. Pridejte nakrajené kumquaty a nechte vychladnout.
Maslo s cukrem uslehejte do pény. Pridejte vejce a Slehejte jeSté dvé minuty. Do pény vmichejte
cokoladovou smés a vlijte do korpusu. Dort pecte 45 minut, nechte jej vychladnout a vyjméte z
formy.

Smetanu uslehejte s cukrem a s korenim. Dort potrete Slehackou a pokapejte marmeladou.



