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Suroviny

Porce: 8

- Krémova napln 2 balicek

- Tvaroh 500 g

- Mléko 300 ml

- Hotové dortové platy 1 baleni
. Merunkova marmelada 3 lzice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Dortovy krém (k dostani je treba vanilkovy ¢i kokosovy) nasypejte do mléka a pripravte podle nadvodu
na obalu. Pak jej opatrné smichejte s tvarohem. Tretinu krému odloZte stranou na zdobeni dortu.

Prvni plat tésta nebo palacinku polozte do dortové formy vyloZzené pecicim papirem a potrete jej
vrstvou krému, priklopte dalSim platem a pokracujte, dokud nespotrebujete vSechny ingredience.
Dort dejte odleZet do lednice alespon na hodinu.

Sejméte rafek dortové formy a boky dortu potrete krémem. Zbyly krém naplnte do cukrarského
sacku s ozdobnou trubickou a po obvodu dort ozdobte pravidelnymi pusinkami. Marmeladu zahrejte,
vlijte doprostred dortu a rozetrete smérem ke krajum.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Tip: Dortové platy jsou k dostani napriklad v Tescu pod nazvem Medové platy Tesco. Lze je nahradit
i palac¢inkami.



