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Suroviny

- KOLACE

- Hladka mouka 400 g

- Cukr 4 1zice

- Sadlo 200 g

- Vejce (jedno na potieni) 4 ks
. Sul 1 Spetka

. Citronova kura z Cerstvého citronu 1 ks
- Drozdi 30 g

- Vlazné mléko 125 ml

- DROBENKA

- Hruba mouka 14 1zice

- Cukr krupice 10 Izice

- Maslo 5 lzice

- Skorice 2 Spetka

- Rozinky 1 balicek

- TVAROHOVA NAPLN
- Mékky tvaroh 250 g

- Cukr moucka 50 g

. Zloutek 1 ks

- Pudinkovy prasek 1 balicek
- POVIDLOVA NAPLN

- Povidla 100 g

- Rum 2 1zice

- Strouhany pernik 3 1zice
. Mleta skorice 1 Spetka

. MAKOVA NAPLN

- Mléko 100 ml

- Mlety mak 80 g

- Cukr40g

- Mleta skorice 1 Spetka

- Skrob 1 1zice


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do misy nasypeme hladkou mouku, cukr, pridame sadlo, vejce, $petku soli, citronovou kiru,
rozdrobime drozdi a prilijeme vlazné mléko. Ze surovin rukou vypracujeme hladké nelepivé tésto,
které nechame pod utérkou na teplém misté vykynout.

Pripravime si dva druhy drobenky. Z mouky, cukru a masla vytvorime drobenku, rozdélime ji na dvé
poloviny a do jedné z nich primichame dvé Spetky mleté skorice.

Tvarohova napln
Tvaroh smichdme s cukrem, zloutkem a pudinkem. VSe promichame a vytvorime hladkou napln.

Povidlova napln
Povidla smichdme s rumem, strouhanym pernikem a mletou skorici. Promichdme a vytvorime
hladkou napln.

Makova napln
Do hrnce nalijeme mléko, nasypeme mak, cukr, skorici a Skrob. VSe promichdme a asi 3 minuty
povarime.

Vykynuté tésto rozdélime na 3 dily, kazdy rozvalime na plat a vykrajime z néj Ctverecky. Rohy
¢tverecku potreme rozslehanym vejcem a kazdy plat naplnime jinou néplni. Rohy uprostred spojime

a kazdy druh posypeme jinou drobenkou, tvarohové kolacky posypeme rozinkami.

Kolacky peceme pri 170°C asi 30 minut dozlatova.



