Citronove slzicky s krémem - dia
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Suroviny

Porce: 6

. citrénova kura 1.2 ks

. citronova Stava 1.2 ks

- maslo 80 g

- hladkd mouka 240 g

. fruktéza 1 1zice

. prasek do peciva 1.2 Izicka
. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

K uvedenym ingrediencim jesté potiebuujeme: nastavovany maslovy krém dia, rozpusténou horkou
dia ¢okoladu na politi, plilky nesolenych pistaciovych oriski na ozdobeni.

Na val prosejeme mouku s praskem do peciva, pridame maslo (nebo Heru) a ostatni suroviny,
vypracujeme tésto a nechdme je v chladnu odlezet. Tésto pak rozvalime na silu 5 mm, vykrdjime
slziCky a prendame je na plech vylozeny papirem na peceni. Peceme v troubé vyhraté na 170°C po
dobu 6-7 minut. Na upecené zchladlé slzicky strikneme hladkou cukrarskou Spickou trochu krému a
nechame v lednic¢ce ztuhnout. Potom namacime slzicky do ¢okolady a zdobime je pistaciovymi orisky.
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