Bramborovy zavin s mletym masem
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Suroviny

Porce: 6

- bazalka 1 1ziCka

. sul 1 1zicka

- brambory 600 g

- cibule 1 ks

- kecup 2 1zice

- mleté maso 300 g

- hladkd mouka 3 1zice

- tvrdy syr strouhany 75 g
. ¢ervena paprika 1.2 ks

. pepr 1.2 1zicka

- bylinkovy taveny syr 500 g
- vejce 1 ks

- Zampiony 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory uvarte ve slupce, nechte vychladnout a ocistéte. Pomelte na masovém strojku a
promichejte s tavenym syrem. Vejce rozslehejte a vmichejte k bramboram 2/3. Pridejte mouku a asi 1
1zicku soli. Cibuli, papriku, houby jemné posekejte a promichejte s mletym masem. Ochutte kecupem
nebo rajskym protlakem, soli a peprem. Cistou utérku popraste moukou a rozvalejte tésto. RozloZte


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

napln a posypte bazalkou. Stocte zavin, zaviete okraje a preneste na plech spojem dolu. Potrete
vejcem a pecte asi 50 minut pri 180°C. 10 minut pred koncem peceni posypte povrch strouhanym
syrem.

Tip:

Na tento zavin mizete pouzit nddivku ze susenych hub jako na pirozKy.



