Rizoto s hraskem a slaninou

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Slanina 250 g

- Stredni cibule 1 ks

- Ryze 2 salek

- Vino 1 Sélek

. Cerstvé mlety pept 1 ks

. Stl 1 ks

- Horky slepici vyvar 3 salek

- Nastrouhany parmazan 1 salek
- Mrazeny hréasek 4 salek

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

V kastrolu se silnym dnem nebo ve velké panvi opeceme slaninu, dokud nebude krupava. Slaninu
vyjmeme a odlozime stranou. Vypeceny tuk nechdme v hrnci. Pokud je tfeba, pridame jesté trochu
olivového oleje a opeceme na ném nadrobno nakrajenou Salotku. Kdyz Salotka zhnedné, pridame ryzi
a michdme cca 3 minuty. Potom prilijeme vino a michdme, dokud ryze absorbuje. Potom postupné
pridavame po jedné nabéracce slepici vyvar (dalsi nabéracku pridame az tehdy, kdyz se do ryze
vsakne ta predchozi) a stdle michdme cca 20 minut, dokud ryze nebude uvarend. Ochutndme a v
pripradé pridame koreni nebo sul. Na zavér pridame hrasek, slaninu a parmezan. VSe promichdme a
hned sundame ze sporaku. Podavame ihned.



