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Suroviny

Porce: 5

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek
. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

- hribky 2 hrnek

- mléko 1 dl

- starsi rohlik 8 ks

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Hubnik déldm z ¢erstvych podusenych hub. Zaroven si jich dam ¢ast zmrazit na Vanoce. Nejlepsi je
smés ruznych druht.

Pokrajime rohliky na platky a polijeme mlékem, nechdme nasaknout. Zatim nakrajime cibulku,
muzeme ji predem orestovat na troSe sédla, kterym také vymazeme pekacek. Do rohlikt zamichame
tri vejce, povolené houby a cibuli s ¢esnekem. Osolime a okorenime. Davaji se i zelené naté,
majoranka, pripadné kousek slaniny.

Smés hustou jako nadivka dame do pekacku a pe¢eme dozlatova. Hubnik podavame se salatem teply
i studeny.
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