Galetka s tresnemi

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- hladkd mouka 300 g
. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- mléko 100 ml

- krupicovy cukr 100 g
- suSené drozdi 5 g

- maslo 100 g

. tresné 300 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Postup

1

Z uvedenych surovin v mise vypracujte stredné husté tésto (jako na buchty, mélo by lepit) a zakryté
ho nechte na teplém misté priblizné 40 minut kynout.

2
Poté z néj na pomoucené pracovni ploSevvyvalejte kruh. Na stred kladte odstopkovanévvisné a kraje
tésta ohybejte smérem dovnitr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3
Pecte asi 35 minut do zlatova v troubé predehraté na 180 °C



