Cernobilé pecivo
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- bilek 1 ks

- cukr krystal 150 g

- tmava Cokolada 50 g

- kakao 2 1zicka

- kyprici prasek 1.2 Izicka
- maslo 180 g

- hladkd mouka 250 g

. dren vanilkového lusku 1.2 ks
- smetana 1 Izice

. sul 1 Spetka

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku, kyprici prasek, cukr, zloutky, maslo, stl, smetanu a vanilkovou dien smichdme a uhnéteme
tésto. Do 200g tésta zapracujeme cokoladu a kakao. Z obou tést vytvorime koule, zabalime je do fdlie
a ulozime na 30 minut do chladnicky.

Sachovnice:

Z obou tést odebereme po dvou tretinach. Svétlé tésto rozdélime na dva dily, z jednoho vyvalime 18
cm Siroky plat, ze druhého 1 cm silny obdélnik, z tmavého tésta vyvalime stejny obdélnik. Oba
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obdélniky nakrdjime na stejné pruhy a potreme bilkem. Plat ze svétlého tésta potreme bilkem,
polozime na néj 9 svétlych a 9 tmavych pruhl na sebe do vzoru Sachovnice a plat s pruhy zabalime.
Zbytek odkrojime a tésto ve Svu primackneme. Chladime 60 minut, pak nakrajime na platky.
Spiralky:

Ze zbylych tést vyvalime stejné silné a velké platy. Svétly potreme bilkem, prilozime tmavy a
srolujeme. Chladime 60 minut, z valecku pak krajime 5 mm silna kolecka.

Troubu predehrejeme na 180°C. Pe¢ivo narovname na plech. Pe¢eme asi 15 minut.



