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Suroviny

Porce: 6

- cukr moucka 100 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- Cokolada na vareni 130 g
- maslo 250 g

- hladkd mouka 300 g

- bila cokolada 50 g

. sul 1 Spetka

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nejprve si zadélame tésto. Ve vodni 1azni rozpustime 80 g cokolady na vareni a poté ji nechame
ponékud vychladnout. Mezitim nechame zméknout maslo, k némuz pak prisypeme vanilkovy cukr. Z
téchto ingredienci utreme krém, do néhoz po ¢astech opatrné vmichdme mouckovy cukr, hladkou
mouku, Spetku soli a dva zZloutky. Nakonec vmichdme do tésta jesté rozpusténou, mirné vychladlou
cokoladu. Troubu predehrejeme na 200°C. Plech vylozime pecicim papirem. Cukrarsky sacek
opatrime hvézdicovym tvoritkem, opatrné naplnime téstem a postupné nastrikdme na plech
jednotlivé prouzky dlouhé priblizné tri centimetry, mezi nimiz radéji nechame maly odstup, aby se
nespekly. Vlozime plech do predehraté trouby a peceme po dobu asi 8 - 10 minut. Poté plech z
trouby vyjmeme, cukrovi presuneme na kuchynskou mrizku a nechdme vychladnout. Mezitim v horké
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vodni 1azni rozpustime zvlast 50 g tmavé a 50 g bilé cokolady. Polovinu vychladlych tlapek macime
do tmavé ¢oklady a polovinu do bilé. Na kuchynskou mrizku polozime potravinarskou folii, rozlozime
na ni tlapicky a cokoladu na nich nechdme ztuhnout. Uchovavame v uzaviratelné do



