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Suroviny

Porce: 2

- mexicka michand zelenina 400 g

- mletd cervend paprika 1 1zicka

- kureci prsa 300 g

- 1yze 200 g

- Knorr Inspirace Chilli Con Carne 1 baleni
- Knorr Hotova jiska svétla 3 1zicka

- Knorr Marinada Steak 1 baleni

- voda 5.5 dl

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Uvarime ryzi.

Kureci prsa nakrajime na prouzky.

Knorr Hotovou jiSku svétlou rozmichame v 1 dl vody a pridame Knorr Marinddu Steak s ¢ervenou
paprikou. Do této smeési vlozime kureci prsa a nechame asi 5 minut odstat.

Ve 4,5 dl vody rozmichame Knorr Chilli Con Carne a privedeme do varu. Kure vyjmeme ze smési
koreni (nenechdme odkapat) a vlozime do vrouci vody s Chilli Con Carne.

Po par minutach priddme i mexickou michanou zeleninu. Za ob¢asného michdani varime asi 15 minut
pod poklici.

Kopecek ryze polozime doprostred talire a kolem néj nalijeme nabérackou hotové kureci ragu.
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