Grilovana veprova krkovice s cesnekovym
maslem

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Platky veprové krkovice 4 ks

. Cerstvé mlety pepr 1 ks

. Stl 1 ks

- Kravské maslo 1 ks

. Cerstvé bylinky (bazalka, paZitka..) 6 ks
. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Zméklé maslo utfeme s nadrobno nasekanymi bylinkami, soli a peprem a rozdrcenym ¢esnekem.
Maéslo ochutndame a podle chuti jeSté pridame ¢esnek. Maslo ddme do potravinové folie a udélame z
néj valecek. Nechame ztuhnout v lednicce.

Platky krkovice omyjeme, osusime papirovymi utérkami, osolime a opeprime z obou stran. Maso
dame na rozpaleny gril a grilujeme domékka, pozor aby jste maso nevysusily. Opecené maso
uzavreme do nadoby nebo zakryjeme alobalem a nechame odstat 5 minut. Potom platky masa
rozdélime na talire a na kazdy platek dame platek cesnekového masla.



