Pohar s boruvkami a pistaciemi

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- ricotta 125 g

- zakysana smetana 50 g

- cukrarské piskoty 8 ks

. bortvky 4 hrst

- trtinovy cukr 1 1zice

. strouhana ¢okolada 1 Izice
- nesolené pistacie 1 hrst

- liskové orisky 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1
Liskové oriSky oprazime nasucho v panvi.

2
V mise proSlehdme ricottu se zakysanou smetanou, priddme nastrouhanou kiru z pomerance a podle
chuti dosladime trtinovym cukrem. Liskové oriSky nahrubo nasekame, primichame do krému.

3


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do poharku nadrtime cukrarské piskoty, zakapneme pomerancovou $tavou, do pohdru nasypeme
borlvky a priddme naslehany krém. Ozdobime nasekanymi pistaciemi, nastrouhanou ¢okoladou,
listkem Cerstvé medunky a cukrarskym piskotem.



