Pivni testicko
Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 1 hrnek

- cukr krupice 1 1zicka

- vejce 2 ks

. svétlé pivo 1 hrnek

- Podle chuti

. sul 0 ks

- pepr 0 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oddélime bilky od zloutki a bilky uslehdme. Potom do uslehanych bilkli opatrné vmichame mouku,
pivo, cukr, mlety Cerny pepr a sul. VSe promichdame v hladké tésticko, které dame na chvili odlezet
do lednice.

Poté v téstiCku namacime maso a vkladame obalené maso do rozpaleného oleje.

Pivni tésticko se nejvice hodi k obalovani kureciho masa nebo ryb, ale muzeme ho pouzit na obaleni i
jiného masa ¢i jinych surovin podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

