Sneci se zelim
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Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 ks

- trocha mouky na val 1 ks

- anglicka slanina 200 g

- kysané zeli 1 ks

- vejce 1 ks

- grilovaci koreni na posypani 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto vyvalime na pomouceném vale na tenky plat. Ten poklademe po celé plose anglickou
slaninou a vymackanym kysanym zelim a svineme do zavinu.

Potom ho nakrajime na priblizné 1,5 cm silné platky a naskladame reznou plochou na plech vylozeny
pecicim papirem. Potfeme rozslehanym vajickem, vydatné posypeme grilovacim korenim a v
predehraté troubé upeceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

