Kolac s porkem a smetanou
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Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 200 g

- trocha mouky na val 1 ks

- anglicka slanina 200 g

- kysané zeli 1 ks

- vejce 1 ks

- na posypani grilovaci koreni 1 ks
Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto vyvalime na pomouceném véle a vlozime do kolac¢ové formy tak, aby vznikly vyssi
okraje. Tvrdy syr nastrouhdame a polovinou posypeme povrch tésta.

Pérek rozkrojime na pul, radné ocistime a nakrdjime na pulkolecka. Hrasek scedime z ldku a

nechame okapat.

Pulkolecka pérku rozlozime na kola¢ do tvaru hvézdice a do zbyvajicich mist ddme hrasek. Vejce
rozslehdme se zakysanou smetanou a podle chuti dosolime. Touto zélivkou zalijeme pripraveny

kolaC. Na zaveér vse posypeme druhou polovinou syra.

Vlozime do predehraté trouby a peceme pri 200 °C 25 az 30 minut. Kola¢ poddvame nejlépe jesté

teply, napriklad jako rychlou veceri.
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