Slané muffinky od Vileminy
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- bily jogurt 150 g

- jarni cibulka s nati 2 ks
- grouda 80 g

- maslo 50 g

- hladkd mouka 250 g

- pepr 0 ks

. sul 0 ks

. provensalské koreni 0 ks
- Sunka 80 g

- vejce 2 ks

- Zampidény 1 hrst

- susené olivy 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce a zméklé maslo uslehame v mise s jogurtem, osolime a priddme mouku s praskem. Vymichame
hustsi tésto, do kterého priddme ostatni suroviny, pokrajené na kostiCky asi pul centimetru velké.
Dochutime soli, peprem, pripadné provensalskym nebo jinym korenim. Tésto naplnime namocenou
1zici do malych muffinovych formic¢ek (vymazanych) nebo klademe na plech hrudky - hromadky.
Pocitame, ze nabydou a trochu se roztecou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

PeCeme asi 25 minut pti 200 stupnich. Nejlepsi jsou hned vlazné nebo po rozlezeni treti den.

Poznamka:

podle chuti stl a pepr a provensélské koreni.
misto zampiénd mizeme dat olivy



