Cuketova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 60 g

- Olivovy olej 4 1zice

- Cesnek 3 strouzek

. Zahraté mléko 100 ml

- Zahraty kureci vyvar 11
- Cibule 2 ks

- Vétvicky petrzelky 3 ks
. Stl 1 ks

. Cerstvé mlety pept 1 ks
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- SusSena chilli papricka 1 ks
- Cukata 2 kg

- Kysena smetana 1 kelimek
- Prorostla smetana 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpustime maslo s olejem. Pridame cibuli, ¢esnek a chilli a chvili opékame, dokud cibule
trochu nezmékne. Priddme cuketu a petrzelku. Dusime asi 10 minut. Pak prilijeme vyvar a nechame
varit 20 minut.

Zatimco se polévka vari, rozehfejeme troubu na 220 stupnu a na plech polozime pecici papir a na néj
poskladame platky slaniny. Potom vlozime plech do vyhraté trouby a peceme cca 10 minut, dokud
neni krupava.

Polévku po dovareni dobre dosolime, dokorenime a pridame mléko. Umixujeme ji pomoci ponorného
mixéru nebo ji prelijeme do kuchynského robota. Polévku podédvame s platky slaniny a kopeCkem
zakysané smetany.



