Tasky s Pikaem

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

. cukr moucka 0 ks

- vanilkovy cukr 0 ks
- pikao 1 ks

. listové tésto 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto na pomouc¢néném vale tence vyvalime a nakrdjime na obdélniky, podle toho jak je chceme mit
velké. Doprostred kazdého obdélniku dédme trochu Pikaa a tésto pres néj prehneme. Konce k sobé
dobre pritiskneme vidlickou a ukldddme na plech s pecicim papirem. Dame do predehraté trouby na
200°C a upeceme docervena. Vychladlé obalime v cukrech.

Poznamka:

mouckovy cukr + vanilkovy cukr - podle potreby na obaleni
pikao - mala tuba


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

