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Suroviny

Porce: 6

- cukr krupice 3 1zice
- cukr moucka 150 g
- drozdi 20 g

- maslo 250 g

- mléko 150 g

- hladkd mouka 300 g
- skorice 2 1zicka

. sul 1.2 Izicka

- vejce 1 ks

- zloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maslo nechame povolit. Zahrejeme mléko a pulku mésla v ném rozpustime. Smichdme mouku s
nadrobenym drozdim a vejci, trochou soli a cukru a zadélame mlékem s maslem na pruzné nelepivé
tésto, které nechame cca hodinu kynout.

Z povoleného masla, mouckového cukru a skorice smichdme napln. Vykynuté tésto vyvalime na na
tenci placku, natreme naplni a rozkrajime na prouzky asi 2,5 az 3 cm Siroké a svineme do rolek,
jednu cca z dvaceti centimetrd.

Volné je naskladame do pekace ¢i a zapékaci misky a dame péci na 180 stupnt asi na dvacet minut,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

az jsou dozlatova. Vyklopime az po ¢asteéném vychladnuti nebo podavame primo s pekackem.

Poznamka:

maslo - pul do tésta a ptl do naplné



