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Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

špekáčky 8 ks●

cibule žlutá 4 ks●

rajčátka cherry 10 ks●

koření grilovací 1 lžička●

pórek 1 ks●

slanina 200 g●

kečup ostrý 1 lžíce●

čedar 100 g●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Grilování

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Špekáčky nakrájíme na kolečka‚ cibuli oloupeme a nakrájíme na čtvrtky‚ omytá cherry rajčata
nakrájíme na poloviny‚ pórek na kolečka a slaninu na kostičky.

Na každou špejli napichujeme střídavě kolečko špekáčku‚ cibule‚ kolečko špekáčku a cherry
rajčátko.

Takto připravené špízy položíme na alobal‚ posypeme grilovacím kořením‚ nakrájeným pórkem‚
slaninou a přidáme trochu ostrého kečupu.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/


Špízy pečlivě zabalíme do alobalu a grilujeme. Po 20 minutách otevřeme alobal‚ špíz posypeme
strouhaným sýrem a zapečeme do rozpuštění sýra.


