Sorbet Bloody Mary

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- Salotka 1 ks

- Cervena paprika 1 ks

- ovalna rajcata 500 g

. vodka 5 1zice

. citronova Stava 5 1zice

- rajcatovy protlak 5 Izice

- tabasco 1 1zicka

. wolcestrova omacka 1 1zicka
. sul 0 ks

- Cerstvé mlety pepr 0 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

1
Do malého kastrolu dejte cukr a 150 ml vody a na mirném ohni nechte pobublavat, dokud se cukr
nerozpusti. Smés varte asi 4 minuty, aby sirup zhoustl. Asi 10 minut ho nechte stydnout.

2
Do mixéru dejte nahrubo nasekanou Salotku, okurku, papriku a vSe na jemno rozmixujte. Pridejte
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rajCata a opét vSe vyslehejte. Propasirujte smés pres neprilis jemny cednik do misy nebo dzbanu.

3

Pridejte sirup a vSechny ingredience na ochuceni. VSe smichejte a znovu prepasirujte pres jemné
sito. Sorbetovou smés vyslehejte ve zmrzlinovém strojku, nebo nalijte do zamrazovaci misky a nechte
zamrazit 6-8 hodin. Potom nechte asi 30 minut zméknout, znovu dejte do mixéru a Slehejte do hladké
smési. Znovu zamrazte ve zmrzlinovém kontejneru alespon 2 hodiny.

4
Vyndejte sorbet z mrazaku a dejte jej asi na 10 minut pred podavanim do lednice. Lzici jim naplite
vychlazené sklenice.

5
Prima tip: Pokud zmrzlou smés zapomenete jesté jednou vyslehat, nic si z toho nedélejte a podavejte
jako ovocnou dren.

Poznamka:

podle chuti sul a pepr

1 porce =1 litr

podava se jako predkrm nebo mezi jidly jako dezert. Muzete podavat se stonky rapikatého celeru,
syrovymi chipsy a limetkami.



