Testicko na obalovani ryb

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- prasek do peciva 1.2 balicek
. sul 1 Spetka

- hladkd mouka 225 g

. svétlé pivo 300 ml

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku, prasek do peciva a sul promichame. Sypkou smés postupné priddvame do piva, az ziskame
konzistenci smetany.

V tésticku obalujeme maso, zeleninu a ryby. Smazime v rozpaleném tuku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

