Slany kolac z tvarohoveho tésta od Vileminy
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Suroviny

Porce: 6

- Cesnek 2 strouzek

- polohrubd mouka 150 g
- Sunka 100 g

. sul 0 ks

- pepr 0 ks

- Spenat 200 g

- hera100 g

- tvaroh 125 g

- vejce 2 ks

- zakysana smetana 125 ¢

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z mirné zmé&klého tuku, tvarohu, trochy soli a mouky zpracujeme nelepivé tésto (i v robotu). Spenat
omyjeme a na cedniku jesté sparime, staci prelit horkou vodou z konvice. Nechdme okapat.
Predehrejeme si troubu na 220 stupnu a do kolacové formy namackame tésto. Poklademe Sunkou,
chceme-li, na ni rozlozime Spendt, posypeme nasekanym cesnekem a mirné osolime. Zalijeme
zakysanou smetanou s rozmichanymi vejci, ochucenou soli a peprem. Muzeme také povrch posypat
néjakym vyraznéjsim syrem. Kola¢ upeceme dozlatova a podavame teply nebo studeny


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

podle chuti sul a pepr



