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Suroviny

Porce: 6

- bilek 5 ks

- cukr krupice 150 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kokos 200 g

. sul 1 Spetka

- tvaroh 125 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na snih muzeme pouzit starsi bilky, nastfadané i rozmrazené.

Bilky se Spetkou soli vySlehame na tuhy snih, zaslehdme oba cukry. Pomalu vmichdme mékky tvaroh
a kokos. Z hmoty 1zi¢kou tvorime hromdadky na plech. Pe¢eme zvolna, na 150-160 stupnua dozlatova,
coz trva asi 20 minut. Kokosky béhem peceni nezméni velikost ani tvar. Podle velikosti vyjdou na
necelé dva velké plechy. Kokosky s tvarohem jsou vlaéné hned po upeceni a nejlepsi treti den.
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