Bramborovy salat s nalevem od Vileminy
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Suroviny

Porce: 5

- brambory 2 kg

- cibule 1 ks

- hortice 2 1zice

. hrasek 1 hrnek

- jaBKO 1 ks

- kyselé okurky 8 ks
- majonéza 1 kelimek
- mrkve 2 ks

. ocet 4 1zice

- ocet1.2dl

. sl 0 ks

- pepr 0 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Pomér surovin je tézké presné urcit. Salatu délam vzdy vice.

Brambory uvarené ve slupce nechame ptl dne az den vychladnout.

Oloupané nakrajime mrizkovym koleCkem, priddme pokrajené okurky, jednu cibuli a jedno jablko,
lehce promichdme a zalijeme asi 2 dl ndlevu z vody a octa, soli, pepre a horcice. Musi byt silny,
hodné kysely i slany. Brambory se tak ochuti i uvnitr a nesaji tolik majonézy. Promichdme s hraskem


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

a uvarenou mrkvi a jeSté pridame nékolik 1zic oleje. Nechame prolezet. Nakonec spojime majonézou
- doméci pripravime cca ze 4 zloutkl nebo dvou celych vajec a 300 ml oleje.
Pokud nam zbydou bilky, miZeme z nich jesté upéci omeletu a do salatu ji pridat.

Poznamka:

dle chuti solime a peptime



