Zeleninova tlacenka - dia
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Suroviny

Porce: 5

- majonéza 100 g

- ocet 0 ks

- sl 0 ks

- pepr 0 ks

- sterilizovana dia zelenina 150 g
- Sunka 100 g

- vejce na tvrdo 2 ks

- mletd Zelatina 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Zeleninu scedime, nalev odmérime, popr, dolijeme do 1/4 1 vodou, rozmichdme v ném zelatinu a
nechame ji 1/2 hodiny nabobtnat. Nalev pak ve vodni lazni ohrivdme, az se Zelatina rozpusti. Nalev
osolime, doplnime peprem, octem a nechame ho vychladit. Zeleninu, drobné nakrajena vejce a salam
promichdme, zalijmeme chladnym nalevem a promichdme s majonézou. VSe nalijeme do formy
vyplachnuté studenou vodou a nechdme v chladu nékolik hodin ztuhnout. Formu pred vyklopenim
ponorime na nékolik vterin do teplé vody. Tlacenku nakrajima na cca 8 platku a muzeme ozdobit
napr. petrzelkou.

Rada:

Pro slavnostnéjsi prillezitosti mizeme hmotu nalit do mensich formicek - babovicek, vylozenych


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

mikrotenem. Postup je stejny.

Poznamka:

podle chuti stl, pepr a ocet



