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Suroviny

Porce: 5

- bageta 0 ks

- listky bazalky 4 ks

- Cervena cibule 1.2 ks
- mozzarella 150 g

- olivovy olej 3 1zice

- olivy 24 ks

. sul 0 ks

- pepr 0 ks

- rajce 3 ks

- Sunka 150 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1) Nejprve upeceme papriky - az do cerna. Upecené je nechame zchladnout, oloupeme je, pomazeme
olivovym olejem a osolime.

2) Bagety nakrojime a vydlabeme vnitrek. Vydlabanou bagetu pokapeme zevniti olivovym olejem.
Jako prvni vrstvu dame pecenou papriku, na to kolecka cibule, listky bazalky a olivy nakrdjené na
koleCka. Poté rajcata a mozzarelu na platky - osolené a opeprené. Nasleduje vrstva bazalkovych
listka, Sunka a zase pecené papriky.

3) Poté poradné stdhneme potravinovou folii a nechdme v lednic¢ce vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

podle chuti sul a pepr



