Kolacky s broskvi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- listové tésto 10 ks

- mékky tvaroh 250 g

- luc¢ina 100 g

- mouckovy cukr 50 g

- vejce 1 ks

- mléko 2 Izice

- broskvovy kompot 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Ctverce listového tésta si rozlozime na pracovni desku a kazdy ¢tverec radylkem roziizneme na 4
dilky. Narovname si je na plech s pecicim papirem.

Budeme mit 40 kolacku. Tvaroh s Lucinou uslehdme, pridame cukr, ddme do zdobic¢ky a nanasime
nactverecky. Na kazdy ¢tverecCek s tvarohem dame kousek broskve. Vejce rozslehame s mlékem a
potreme okraje. Peceme na 200°C 10 minut.

Poznamka:

listové tésto - 10 platu (12 krat 12)


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

