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Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 1 baleni

- anglicka slanina 200 g
- eidam 200 g

- saldm paprikas 200 g
- chilli omacka 0 ks

- Na potreni 0 ks

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto rozvalime, potreme chilli omackou, poklademe anglickou slaninou, platky syra, saldmem a
posypeme korenim. Zabalime do rolddy a nakrdjime na centimetrové platky. Ddme rezem na plech s
pecicim papirem, potreme zloutkem, posypeme strouhanym syrem a peceme na 200°C asi 10 az 15
minut.

Poznamka:

podle chuti chilli omacku
mizeme podle chuti pridat i jiné koreni treba grylovaci
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